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Per 1 december 2025 vallen Eetcafé Spinoza en cocktailbar Dr. Watson onder VvP Horeca.
Deze naam staat voor Visser - van Pijkeren, de achternamen van de nieuwe eigenaren

Ewout Pong Visser en Romy van Pijkeren.

Hoewel de uitstraling vernieuwt, blijft de ziel vertrouwd. Spinoza en Dr. Watson blijven de
plekken waar gastvrijheid, kwaliteit en beleving samenkomen. Met respect voor het
verleden en oog voor de toekomst bouwen wij verder aan alles wat deze locaties zo

bijzonder maakt.

NIEUWE HOOFSTUK

Per 1 december 2025 begint voor Spinoza
en Dr. Watson een nieuw hoofdstuk.

Romy van Pijkeren en Ewout Pong Visser,
nemen met trots deze bijzondere plek over.

Een plek die voor ons al jaren voelt als
thuis. Ewout werkt al zestien jaar bij
Spinoza en Romy stapte zes jaar geleden
voor het eerst binnen.

Toen de oud-eigenaren in juli met het
voorstel kwamen om Spinoza over te
nemen, waren ze compleet verrast.
Ewout: “We waren overdonderd.” Maar na
een half uurtje wandelen door de stad en
een paar telefoontjes naar ouders en
vrienden, was de beslissing snel gemaakt:
ze gingen ervoor.

Spinoza blijft Spinoza: de warme sfeer, het
prachtige rijksmonument en de vertrouwde
kaart vormen het fundament. Ook onze
geliefde eatertainment-avonden blijven
een vaste waarde. Van murder mystery
diners tot pubquizzen: avonden waar eten,
spel en gezelligheid samenkomen.

Onder het restaurant vind je Dr. Watson:
onze verborgen cocktailbar met een
speakeasy-karakter. Een intieme plek voor
creatieve cocktails, verrassende smaken en
een tikje mysterie. Dr. Watson krijgt in dit
nieuwe hoofdstuk meer zichtbaarheid,
zonder zijn mysterieuze sfeer te verliezen.

Met bewuste, lokale keuzes en veel liefde
voor het vak geven we Spinoza ons eigen
sausje.

We heten je van harte welkom. Op oude
herinneringen, nieuwe verhalen en alles

daartussenin. VVPhoreca.nl

COCKTAILBAR DR. WATSON

In onze historische kelder is het best
bewaarde geheim van Leeuwarden te
vinden: een verborgen cocktailbar!

Oftewel een Speak-easy bar...

..Speakeasy bars kenmerken zich door
locaties die lastig te vinden zijn,
wachtwoorden die gegeven moeten worden
bij de deur en drank - héél veel drank.

Om de smaak van industriéle alcohol te
verbloemen verwerkten de bartenders
tijdens de drooglegging limonade en
vruchten in hun drankjes. Dit betekende de
geboorte van de cocktail.

Dr. Watson heeft een ruim assortiment
cocktails, gin-tonics, whiskey's en nog veel
meer. Er is altijd wel iets nieuws te
ontdekken...

Vraag de bediening naar de mogelijkheden

drwatson.frl
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= Tipvan de Chef

BROODPLANKJE - 7.5 veean
Warm zuurdesembrood geserveerd
met verschillende smeersels.

TOM KHA KAI - 7.5 veeany
Romige Thaise kokossoep met
citroengras, galangal, limoenblad,
chili, dille olie en koriander

RUNDERCARPACCIO - 15
met truffelmayonaise, geroosterde
pittenmix, Parmezaanse kaas, rucola
en zongedroogde tomaat.

BUIKSPEK - 10

Mals gemarineerd buikspek gelakt
met appelstroop geserveerd met een
kerriemayonaise, lente-ui en wortel-
mandarijn creme.

PULLED DUCK FLENSJES - 14.5
Gevuld met eend, licht pittige
hoisinsaus, lenteui, paksoi, sesam-
zaad, komkommer en gefrituurde ui.

GEROOKTE MAKREEL - 15

met grapefruitgel, dille-olie, asperge,
gerookte spruit-knolselderij creme en
een krokantje van salie.

BROOD MET CAMEMBERT - 9.5
Warm zuurdesembrood geserveerd
met camembert, rozemarijn en
honing vers uit de oven

SOEP VAN DE CHEF - 7.5 veeanY mogeliik
Vraag de bediening naar de
wisselende soep.

WATERMELON CARPACCIO - 12 vesay,
Van gemarineerde watermeloen met
basilicum mayonaise, geroosterde
pittenmix, Prosociano, rucola en
zongedroogde tomaat.

BATAAT FONDANT - 9.5 veeanl

van zoete aardappel met gerookte
amandelcreme, verse tuinkruiden en
rozemarijnolie.

STEAK TOMATO - 10 vesan}y
Tartaar gemaakt van gemarineerde
tomaat, verse kruiden geserveerd
met een polenta van vadouvan en
een krokantje van spitskool

HEB JE EEN ALLERGIE?
LAAT HET ONS WETEN!

..we ook een historische binnentuin hebben, waar je heerlijk kan zitten.
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De gerechten worden geserveerd met frites

SPINOZA LOADED BURGER - 21

Rijkgevulde Black Angus runder-
burger op vers getoast brood met
cheddar, veldsla, steppegrasfrites en

smoky chipotle mayonaise.
Wijntip: Caleo Primitivo

BLACK ANGUS STEAK - 26.5
Geserveerd met peperroomsaus,
een geroosterde spruitknolselderij

creme en gegrilde groente.
Wijntip: Wisdom Cabernet Sauvignon

OOSTERSE KIPSATE - 20
Geserveerd met atjar, seroendeng,
gebakken ui, satésaus en geurige

basmatirijst
Wijntip: False Bay Slow Chenin Blanc

MIXED GRILL - 29.5

Mix van biefstuk, kipsaté en spare-
ribs, geserveerd met gebakken
aardappelkrieltjes, verse groente,

coleslaw en kruidenboter.
Wijntip: Feudo Arancio Nero d’Avola

FISH AND CHIPS - 22
Geserveerd met huisgemaakte
remouladesaus, citroen, ingelegde

rauwkostsalade en frites.
Wijntip: Cecilia Beretta Pinot Grigio

Vraag de bediening naar onze
uitgebreide wijnkaart.

we gebruik maken van lokaal
vlees, zoals de Frysk Black Angus.

VLEES

VIS

FAMOUS SPARERIBS - 24.5

Heerlijk mals gemarineerde ribs
geserveerd met Texas tray bake,
coleslaw en lenteui.

Keuze uit: Sweet of Spicy
Wijntip: Feudo Arancio Nero d’Avola

GEKONFIJTE EENDENBOUT - 26
Met  gekarameliseerde  tricolore
wortelen geserveerd met honing-

abrikozenjus.
Wijntip: Paparuda Reserva Red

VLAAMSE BIERSTOOF - 22

Geurige runderstoof van = Frysk
rundvlees bereid met ons Spinoza
huisbier, seizoensgroente, ui en verse
kruiden. Geserveerd met goudbruin

gebakken aardappelkrieltjes.
Wijntip: Matayec Cahors Malbec

HEB JE EEN ALLERGIE?
LAAT HET ONS WETEN!

CATCH OF THE DAY -
vraag de bediening naar onze
seizoensuvis,

EXTRA'S

Frites

Gebakken Krieltjes
Basmati rijst
Seizoensgroente
Gemengde Salade

45
45
45
4.5
45

Alle bijgerechten zijn vesanl
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De gerechten worden geserveerd met frites

VEGA(N)
VEGAN NO-FISH & CHIPS - 22 GROENTESTRUDEL - 21.5  vesany
Geserveerd met huisgemaakte Bladerdeeg gevuld met verse
remouladesaus, citroen, ingelegde seizoengroente, een geroosterde

rauwkostsalade en frites.
Wijntip: Blanc du Bois Bordeaux - Sauvignon

VEGAN BURGER - 21
Rijkgevulde vegan burger op vers
getoast brood met vegan cheddar,
veldsla, steppegrasfrites en smoky

chipotle mayonaise.
Wijntip: Paparuda Reserva Red

VEGANY

VEGAN SATE - 20 veeand
Geserveerd met atjar, seroendeng,

gefrituurde ui, satésaus en rijst
Wijntip: False Bay Slow Chenin Blanc

VEGAN NO-SCHNITZEL - 22
Geserveerd met champignonroom-

saus, citroen en groentemix
Wijntip: Casa Silva Chardonnay .

VEGANY

EATERTAINMENT

Binnen Spinoza zijn er vele
mogelijkheden voor diner
en in combinatie met
entertainment. Ideaal voor
bedrijfsuitjes, vrijgezellen-
feestjes, familie-dagen etc.

We bieden arrangementen
aan in combinatie met De
Kwis, Spannend&Smaakvol,
cocktailworkshop of het Dr.
Watson Moordspel.

spruitknolselderijcreme, dille-olie en

kruidenroomsaus.
Wijntip: Griiner Veltliner Classic

THAISE GROENE CURRY - 19 vesank
Rijk gevulde curry, met seizoens-
groente. Geserveerd met kruidige
rijst, krokant geroosterde kikker-

erwten, koriander en gefrituurde ui.
Wijntip: Cecilia Beretta Pinot Grigio

LASAGNA DE SPINOZA - 21
De echte Spinoza-klassieker met een
kruidige tomatensaus en vegan

bechamel. Gegratineerd met kaas.

. Wijntip: Caleo Primitivo
VEGAN% mogelijk

we sinds 2014 een
speciaal veganistisch
menu hebben.

EXTRA'S

Frites

Gebakken Krieltjes
Basmati rijst
Seizoensgroente
Gemengde Salade

45
45
45
45
45

Alle bijgerechten zijn VEGAN%

HEB JE EEN ALLERGIE? LAAT HET ONS WETEN!
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Bij Spinoza gaan we verder dan alleen dineren. Geniet van eatertainment
van hoog niveau in onder andere onze theaterzaal Descartes.

Van live muziek, pubquiz, moordspel tot vrijgezellenfeest, wij brengen een
extra dimensie aan uw avond, waardoor eten bij Spinoza een complete

ervaring wordt.

DE KWIS

De Kwis is een entertainment
pubquiz met een culinaire inslag en
is een begrip in Leeuwarden. U
strijdt in groepjes tegen andere
teams voor de felbegeerde
hoofdprijs. Dit is een avond vol
spanning, uitdaging maar vooral
gezelligheid. Ideaal voor grote
groepen, familiefeesten en
bedrijfsuitjes.

Regelmatig is er ook een reguliere
De Kwis, waarbij er meegespeeld
kan worden per team.

eetcafespinoza.nl/de-kwis

DR. WATSON MOORDSPEL

Stap terug in de tijd en dompel
uzelf onder in het mysterieuze
aura van de jaren '20 met het Dr.
Watson Moordspel, in onze
speakeasy cocktailbar. Verwacht
een avond vol intriges, mysterie
en speurwerk, allemaal terwijl u
geniet van verfijnde cocktails en
de sfeer van een verborgen parel
uit het verleden.

door ons
waarin
in een

Laat u meeslepen
gemaakte  moordspel,
jullie de detectives zijn
spannend verhaal.

eetcafespinoza.nl/moordspel

SPANNEND EN SMAAKVOL

Jullie worden feestelijk ontvangen

met een fles Dbubbels, die
spectaculair door de aanstaande
bruid zelf wordt gesabreerd met
een sabel.

Aan een chic ingedekte tafel
genieten jullie vervolgens van een
heerlijk driegangen diner.

Terwijl de gerechten worden
geserveerd, zorgen prikkelende
vragen en opdrachten op tafel voor
veel lol, verrassende gesprekken
én bijzondere herinneringen. Het
perfecte moment om de bride-to-

be te vieren en extra in het
zonnetje te zetten!

Als afsluiter duiken jullie de
mysterieuze speakeasy bar Dr.

Watson in. Hier proosten jullie met
een exclusieve, speciaal
samengestelde cocktail in een
stijlvolle setting.

eetcafespinoza.nl/
spannend-en-smaakvol

we eatertainment ook op locatie kunnen verzorgen.
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Bij Spinoza vinden we het belangrijk dat wat we serveren van een eerlijk en
van hoge kwaliteit is. Daarom werken we zoveel mogelijk samen met eerlijke
en lokale leveranciers. Zo weten we precies waar onze producten vandaan
komen en dragen we bij aan een duurzame en smaakvolle ervaring.

PURE AFRICA

Bij Spinoza serveren wij (h)eerlijke
koffie van Pure Africa genaamd De
Waaghals.

De Waaghals is een krachtige,
volle koffie met een lange warme
afdronk. Maar deze koffie is niet
alleen lekker.. het doet ook direct
lets goeds!

Pure Africa koopt rechtstreeks bij

de boeren in Rwanda. Geen
tussenhandel, wel een transparante
eerlijke prijs, waarmee

koffieboeren een leefbaar inkomen
hebben.

En met elke kilo die wij serveren
gaat €1 terug als microkrediet via
de Pure Africa Foundation.
Daarmee investeren boeren zelf in

hun land: nieuwe Kkoffieplanten,
betere verwerking, irrigatie,
schaduwbomen en agroforestry.

Minder CO2, meer biodiversiteit en
een toekomstbestendige plantage.

Zin in een kopje met smaak én
directe impact? Bestel een
espresso, cappuccino of flat white
en ontdek De Waaghals zelf.

pure-africa.com

SO

RfRice

UNIK WIJNHUIS

Bij Spinoza werken we voor onze
wijnen samen met UNIK Wijnhuis
uit Leeuwarden.

UNIK selecteert met veel zorg en
passie wijnen van bijzondere
wijnmakers uit verschillende delen
van de wereld. Wijnen met
karakter, kwaliteit en een verhaal
achter de fles.

Samen met UNIK stellen we een

wijnkaart samen die perfect
aansluit bij onze gerechten. Van
frisse en elegante wijnen tot

krachtige en volle smaken die een
diner bij Spinoza compleet maken.
Nieuwsgierig naar iets bijzonders?

Vraag naar onze keldergeheimen
en ontdek mooie wijnen zoals een
Amarone, een frisse Gruner
Veltliner of andere bijzondere
flessen uit onze selectie.

Wijn met karakter en een verhaal in
het glas.

WIJNHUIS

_UE.I

unikwijnhuis.nl
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VOORGERECHTEN

BROODPLANKJE - 7.5
Warm brood geserveerd met
verschillende smeersels.

TOM KHA KAI - 7.5

Romige Thaise kokossoep met
citroengras, galangal, limoenblad,
chili, dille olie en koriander

BATAAT FONDANT - 9.5

van zoete aardappel met gerookte
amandelcreme, verse tuinkruiden en
rozemarijn-olie.

SOEP VAN DE CHEF - 7.5
Vraag de bediening
wisselende soep.

de

naar

WATERMELON CARPACCIO - 12
Van gemarineerde watermeloen met
verse basilicummayonaise,
geroosterde pittenmix, Prosociano,
rucola en zongedroogde tomaat.

STEAK TOMATO - 10

Tataar gemaakt van gemarineerde
tomaat, verse kruiden geserveerd
met een polenta van vadouvan en
een krokantje van spitskool

HOOFDGERECHTEN

De gerechten worden geserveerd met frites

VEGAN NO-FISH & CHIPS - 22
Geserveerd met huisgemaakte
remouladesaus, citroen, ingelegde

rauwkostsalade en frites.
Wijntip: Blanc Du Bois Bordeaux - Sauvignon

VEGAN BURGER - 21

Rijkgevulde vegan burger op vers
getoast brood met vegan cheddar,
veldsla, steppegrasfrites en smoky

chipotle mayonaise.
Wijntip: Paparuda Reserva Red

VEGAN SATE - 20
Geserveerd met atjar, seroendeng,

gefrituurde ui, satésaus en rijst
Wijntip: False Bay Slow Chenin Blanc

VEGAN NO-SCHNITZEL - 22
Geserveerd met champignon-

roomsaus, citroen en groentemix.
Wijntip: Casa Silva Chardonnay

GROENTESTRUDEL - 21.5

Bladerdeeg gevuld met verse
seizoensgroente, een geroosterde
spruitknolselderijcreme, dille-olie en

kruidenroomsaus.
Wijntip: Griner Veltliner Classic

THAISE GROENE CURRY - 19
Rijk gevulde curry, met seizoens-
groente. Geserveerd met kruidige

rijst, krokant geroosterde kikker-
erwten, koriander en gefrituurde
uitjes.

Wijntip: Cecilia Beretta Pinot Grigio

VEGAN LASAGNA - 21

De echte Spinoza-klassieker met een
kruidige tomatensaus en een vegan
bechamel. Gegratineerd met vegan

kaas.
Wijntip: Caleo Primitivo

HEB JE EEN ALLERGIE? LAAT HET ONS WETEN!
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we sinds 2014 een speciaal
veganistisch menu hebben.

VEGANY
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EXTRA'S

4.5 Frites

4.5 Gebakken Krieltjes
4.5 Basmati rijst

4.5 Seizoensgroente
4.5 Gemengde Salade

VEGAN EVENEMENTEN

In de afgelopen jaren hebben we in samenwerking met partners

verschillende evenementen georganiseerd.

Op aanmelding kon men meedoen aan bijvoorbeeld een Vegan High Tea, Het
Groot Vegan Buffet en een Shared Dining Vegan Meet-up.

Wil je ook samen met ons iets organiseren? Vraag de bediening voor meer

informatie.

NAGERECHTEN

TRIO VAN SORBET- 9.5

Drie  verrassende frisse  sorbet
smaken, geserveerd met vers fruit en
slagroom.

VEGAN AFFOGATO - 7.5

Geserveerd met vanille-ijs, crumble
van Biscoff Lotus, chocoladesaus en
espresso

CARAMEL UPSIDE DOWN CAKE - 8
lauw-warme  geserveerde  appel-
karameltaart, geserveerd met vanille-
ijs, slagroom en vers fruit.

CHOCOLADETAART - 8.5
Chocoladetaart met laagje  huis-
gemaakte sinaasappelconfituur en
chocoladeganache geserveerd met
slagroom en vers fruit.

ETON MESS -9

Een klassiek Engels  dessert
bestaande uit een ‘rommelige’ mix
van stukjes knapperige meringue,
vers geslagen room en aardbeien.

FRYSKE AARDBEIEN TIRAMISU - 8.5

NNIN NVO3IA

Fris dessert van aardbeien en mascarpone,

met Fryske dumkes.
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FRYSKE AARDBEIEN TIRAMISU - 8.5
Fris dessert van verse aardbeien

en mascarpone, met Fryske dumkes.
VEGAN% mogelijk

CHOCOLADETAART - 8.5
Chocoladetaart met een laagje huis-
gemaakte sinaasappel-confituur, en
chocoladeganache geserveerd met
slagroom en vers fruit.

VEGAN Y mogelijk

ETON MESS - 9

Een klassiek Engels dessert
bestaande uit een ‘rommelige’ mix
van stukjes knapperige meringue,

vers geslagen room en aardbeien.
VEGANZ& maogelijk

CARAMEL UPSIDE DOWN CAKE - 8
lauw-warme  geserveerde  appel-
karameltaart, geserveerd met vanille-

ijs, slagroom en vers fruit.
VEGAN% magelijk

NARCOLEPSIA CREME BRULEE - 9

De klassieker van Cocktailbar Dr.
Watson in de vorm van een dessert,
Geserveerd met bloedsinasappel-ijs,
grapefruit gel, slagroom en vers fruit.

CHOCOLATE CHEESECAKE - 10

Van witte chocolade en  Bros.
Geserveerd met een gel van grapefrulit,
vers fruit, slagroom en vruchten
sorbetijs

TRIO VAN SORBET - 9.5
Drie  verrassende frisse  sorbet
smaken, geserveerd met vers fruit en

slagroom.
VEGANZ& maogelijk

AFFOGATO - 7.5

Geserveerd met vanille-ijs, crumble
van Biscoff Lotus, chocoladesaus en
een shot espresso

VEGANY mogelijk

SPINOZA KOFFIE - 8.5
Zo dronk Spinoza zijn koffie het liefst:
koffie, Licor Beirao en slagroom.

DR. WATSON KOFFIE - 8.5
Krachtige Pure Africa koffie met
huisgemaakte likeur en slagroom.

LIWWADDER KOFFIE - 8.5

Krachtige Pure Africa koffie met
Boomsma Beerenburger en
slagroom.

IRISH COFFEE - 8.5
Krachtige Pure Africa koffie met Irish
Whiskey en slagroom.

CAFE FRANCAIS - 8.5
Krachtige Pure Africa koffie met
Grand Marnier en slagroom.

CAFE ESPANOL - 8.5
Zoete Pure Africa koffie met Licor
43 en slagroom.

De speciaalkoffies zijn ook VecANY moselijk

RODE PORT - 5.5

Keuze uit: Ruby port, Tawny port of
Late Bottled Vintage port.

DESSERTWI)N - 5.5
Een heerlijke levendige, expressieve
dessertwijn van Casa Silva Late Harvest

PEDRO XIMENEZ- 5.5
Een heerlijke stroperige sherry, die
naar rozijnen smaakt.

BONBONS - 6
Vier heerlijk bonbons met slagroom.
Heerlijk bij de koffie.

ne
D arrica
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Drie-gangen keuzemenu

Heb je een allergie? Laat het ons weten!

TOM KHA KAI  vesan

Romige Thaise kokossoep met
citroengras, galangal, limoenblad,
chili, dille olie en koriander

BUIKSPEK -

Mals gemarineerd buikspek gelakt
met appelstroop geserveerd met een
kerriemayonaise, lente-ui en wortel-
mandarijn creme.

RUNDERCARPACCIO +4.5
Met truffelmayonaise, geroosterde
pittenmix, Parmezaanse kaas, rucola
en zongedroogde tomaat.

SOEP VAN DE CHEF  vesan mogeliii
Vraag de bediening naar de
wisselende soep.

BATAAT FONDANT  vecan

van zoete aardappel met gerookte
amandelcreme, verse tuinkruiden en
rozemarijnolie.

GEROOKTE MAKREEL +3.5
Geserveerd met grapefruitgel, dille-
olie, asperge, gerookte spruit-
knolselderij creme en een krokantje
van salie.

De gerechten worden geserveerd met frites

SPINOZA LOADED BURGER vesan} moselijk

Rijkgevulde Black Angus runder-
burger op vers getoast brood met
cheddar, veldsla, steppegrasfrites en

smokey chipotle mayonaise.
Wijntip: Caleo Primitivo

OOSTERSE KIPSATE Vecan} mogelijk
Geserveerd met atjar, seroendeng,
gebakken ui, satésaus en basmati-
rijst

Wijntip: False Bay Slow Chenin Blanc

DESSERT VAN DE CHEF VEGAN% mogelijk
Verrassingsdessert geserveerd
met slagroom.

TRIO VAN SORBET VecaNY mogelijk

Drie  verrassende frisse  sorbet
smaken, geserveerd met vers fruit en
slagroom.

FAMOUS SPARERIBS +3.5

Heerlijk mals gemarineerde ribs
geserveerd met Texas tray bake,
coleslaw en lenteui.

Keuze uit: Sweet of Spicy

Wijntip: Feudo Arancio Nero d'Avola

LASAGNA DE SPINOZA VEGANY mogelik
De echte Spinoza-klassieker met een
kruidige tomatensaus en vegan

bechamel. Gegratineerd met kaas.
Wijntip: Caleo Primitivo

AFFOGATOQ  Vesan)y moseliik

ltaliaans dessert met vanille-ijs,
chocolade, Biscoff crumble en een
krachtige espresso

VANILLE SAUS VEGAN Y mogelijk
Vanille roomijs met slagroom.
Keuze uit: chocolade-, salted-
caramel of aardbeiensaus.

LIEVER EEN KOPJE KOFFIE OF THEE?
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