
Een culinaire tour langs het seizoen

Winter menu 



Pastei van Wilde Paddenstoelen 11,5

Smoky Cauliflower Bites 9,5

WINTER BEGINT HIER

H E B  J E  E E N  A L L E R G I E ?
L A A T  H E T  O N S  W E T E N !

Vegan Calamaris 9,5Black Angus Carpaccio 12,5
van Fries rund met Âlde Fryske,

gedroogde tomaatjes, pesto,
broadbeans en rucola. 

Botervis Ceviche 9,5
Fluweel zachte botervis. Gerookt en

gegaard in limoen-rode peper
vinaigrette en ingelegde ui.

Gerookte  Eendenborst 12
Op eikenhout gerookte eend met een

kruidige cranberry compote.

van King oesterzwam met
huisgemaakte remouladesaus

Warme pastei gevuld met een ragout
van wilde paddestoelen.

Gekruide bloemkool met buffalo bbq
saus en sesamzaad geserveerd met

ranch saus. 

VOORGERECHTEN

SOEPENSMAAKMAKERS
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Steak Tartaar 9,5
Fijn gesneden ossenhaas, met augurk,

rode ui en een kwartel eitje. 

Franse Uiensoep 7
Heerlijke herfstsoep met een

gegratineerde crouton.

Soep  van de Chef 7
Vraag de bediening naar de

wisselende soep.

Broodplankje 8
Warm brood geserveerd met

verschillende smeersels.

mogelijk.

mogelijk.

 met blauwebessen coulis, cava en tijm
Spinoza Aperitief 

mogelijk.

= Tip van de Chef
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Vequilles 8,5

Winter Wonderglow Spoom 8 Klassieke Scroppino 8 

Van oesterzwam gemaakte
‘coquilles’, geserveerd met
auberginespek en zeekraal.

Een kruidige spoom van
stoofpeertjes ijs, vodka en

de Dr. Watson Winter
Wonderglow.

TUSSENDOOR 
 EVEN HEERLIJK GENIETEN

eetlustopwekkend drankje
met cava, citroenijs, vodka en

limoncello.

Lekker genieten bij Eetcafe Spinoza! Al sinds 1989

omarmen we diversiteit op het bord, met een smakelijke

selectie voor iedere gast. 

Of je nu een liefhebber bent van mals vlees, verse vis, of

geniet van heerlijke veganistische gerechten, bij ons is

er voor ieder wat wils. 

Onze nieuwe keuken biedt een feest van smaken en

keuzes, waarbij we trots zijn op onze duurzame

benadering. 

Ga lekker genieten en laat je verrassen door een

culinaire ervaring die al je zintuigen prikkelt. 

G E N I E T E N



HOOFDGERECHTEN

Spinoza Runderburger 19,5

Kogelbiefstuk 26
met een bleu-de-Wolvega saus op

een bedje van een pastinaak-andijvie
stamppot. 

Wijntip: False Bay Syrah

Boeuf Bourguignon Pie 23,5
Rijkgevulde winterstoof van Fries

edelrund, seizoensgroente en
geserveerd in bladerdeeg.

Wijntip: Feudo Arancio Nero d’Avola

op getoaste brioche met augurk,
cheddar, tomaat, gebakken ui en

bacon.
Wijntip: Pé Tinto 

B I J G E R E C H T E N

Potato Wedges

Ambachtelijke Frites

Groentemix

Gemengde Salade

Stoofperen

Compote

5.0

4.5

4.5

4.5

4.5

4.5

Alle  bijgerechten zijn vegan.
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Vraag de bediening naar de
SPECIALS.

Parelhoen Souvaroff 24,5
Gekonfijte parelhoen met een

klassieke Souvaroffsaus geserveerd
op een bedje van pastinaakpuree. 

Wijntip: Balade Romantique Chardonnay

Beef Wellington 27,5
 Tournedos van Friese Black Angus
omwikkeld in Parmaham met een

jasje van bladerdeeg en een duxelle
van champignons en kastanjes. 

Wijntip: Veedha Douro

Catch of the Day
Vraag de bediening naar 

de vis van de dag.
Wijntip: laat u adviseren.

= Tip van de Chef



HOOFDGERECHTEN
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Crispy Tender Burger 19,5
Huisgemaakte krokante burger op  

brioche met tomatensalsa,
augurk, gebakken ui en mesclun,

Wijntip: Caleo Primitivo

Vegan Shepherd’s Pie 20
een rijkgevulde winterse

groentestoof geserveerd in
bladerdeeg.

Wijntip:Feudo Arancio Nero D’Avola

Seitan Wellington 23
met pompoen-champignon

duxelle geserveerd met rode port
saus en pepita’s

Wijntip:Veedha Douro

Kaasfondue 24,5
Romige fondue van verschillende
kazen geserveerd met brood en

crudités 
Wijntip: Balade Romantique

Chardonnay

VEGA(N)

Pompoenrollade 23
Rijk gevulde flespompoen met

abrikozen, cranberries, rijst, linzen
en een heerlijke stoofperensaus.

Wijntip: Veedha Douro

B I J G E R E C H T E N

Potato Wedges

Ambachtelijke Frites

Groentemix

Gemengde Salade

Stoofperen

Compote

5.0

4.5

4.5

4.5

4.5

4.5

Alle  bijgerechten zijn vegan.

Binnen Spinoza zijn vele mogelijkheden

voor diner en entertainment. Ideaal voor

bedrijfsuitjes, vrijgezellenfeestjes, familie-

dagen etc.

BarreKwis

De BarreKwis is een entertainment pubquiz met

een culinaire inslag en is een begrip in

Leeuwarden. Je strijdt in groepjes tegen andere

teams voor de felbegeerde hoofdprijs. Dit is een

avond vol spanning, uitdaging maar vooral

gezelligheid. Ideaal ook voor grote groepen.

E A T E R T A I N M E N T
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= Tip van de Chef



Pumpkin Spice Cheesecake 7.5

 Apfelstrudel 7,5

Affogato 7

Een heerlijke proeverij van nagerechten.
(Vanaf 2 personen)

mogelijk.

mogelijk. Vegan  Monchou 8

LEKKER BIJ DE KOFFIE:

Créme Brulée  8.5
Romig vanille dessert met een gekarameliseerd

suikerlaagje en vers fruit. 

Spinoza Wafel 7.5
Huisgemaakte warme wafel, met warme kersen

en vanilleijs

WINTERSE DESSERTS

Huisgemaakte cheesecake met de smaken van
het seizoen zoals speculaas, kaneel en vanille.
Gegarneerd met karamelsaus en pecannoten.

Italiaans dessert met vanilleijs, chocolade en
een krachtige espresso.

Huisgemaakte warme apfelstrudel, met een
heerlijke warme vanille-custardsaus en

slagroom.

 Grand Dessert to Share  15 p.p.
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van zijdezachte vegan roomkaas met een
krokante koekjesbodem en roodfruit compote.

Bonbon  truffels 5.5
Vier heerlijk bonbons met slagroom.

CATERING:
Op zoek naar een volledig verzorgd

diner bij u thuis? Neem gerust contact
op voor de mogelijkheden. 

= Tip van de Chef



LEKKER NATAFELEN

Spinoza Koffie 8.5

Koffie  Barrevoets 8.5

Dr. Watson Coffee 8.5

Liwwadder Koffie 8.5

Irish Coffee 8.5

Café Español 8.5

mogelijk.

mogelijk.

mogelijk.

mogelijk.

mogelijk.

mogelijk.

Dr. Watson Winter  Wonder Glow 4.5

Pedro Ximenez 5

Rode Port 5

Zo dronk Spinoza zijn koffie het liefst: koffie,
Licor Beirão en slagroom.

Huisspecialiteit van ons "kleine zusje"
Barrevoets met Kahlua, Grand Marnier,

Amaretto en slagroom. 

Krachtige DutchBeans koffie met
huisgemaakte likeur en slagroom.

Krachtige DutchBeans koffie met Boomsma
Beerenburger  en slagroom.

Krachtige DutchBeans koffie met Irish
Whiskey en slagroom.

Zoete DutchBeans koffie met Licor 43 en
slagroom.

Een krachtige likeur van sinaasappels,
kaneel, kruiden en anijs. Ontwikkeld door

onze cocktailbar Dr. Watson.

Een heerlijke stroperige sherry, die naar
rozijnen smaakt.

Keuze uit: Ruby port, Tawny port of
Late Bottled Vintage port.
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Café Francais 8.5 mogelijk.

Krachtige DutchBeans koffie met Grand Marnier
en slagroom.

Special Hazel Chocolate 7,5
Warme chocolademelk met Frangelico en

slagroom.

LEKKER BIJ DE KOFFIE:
Bonbon  truffels 5.5

Vier heerlijk bonbons met slagroom.



Pastei van Wilde Paddenstoelen 11,5
Warme pastei gevuld met een ragout van

wilde paddenstoelen. 

Soep van Chef 7
Vraag de bediening naar de wisselende

soep. 

Smoky Cauliflower Bites 9,5
Gekruide bloemkool met buffalo bbq saus
en sesamzaad geserveerd met ranch saus. 

VOORGERECHTEN
Franse Uiensoep 7

Heerlijke herfstsoep met een gegratineerde
crouton. 

Seitan Wellington 23
met pompoen-champignon duxelle

geserveerd met rode port saus en pepita’s
Wijntip:Veedha Douro

VEGAN MENU

B I J G E R E C H T E N

Potato Wedges

Ambachtelijke Frites

Groentemix

Gemengde Salade

Stoofperen

Compote

Diner
Borrel
Buffet

High Tea
High Wine/Beer
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5.0

4.5

4.5

4.5

4.5

4.5

eetcafespinoza.nl
onderdeel van Horecadokters

Alle  bijgerechten zijn vegan.

HOOFDGERECHTEN
Crispy Tender Burger 19,5

Huisgemaakte krokante burger op
getoaste brioche met tomatensalsa,

augurk, gebakken ui en mesclun,
Wijntip: Caleo Primitivo

Vegan Shepherd’s Pie 20
Een rijkgevulde winterse groentestoof

geserveerd in bladerdeeg.
Wijntip:Feudo Arancio Nero D’Avola

Pompoenrollade 23
Rijk gevulde flespompoen met abrikozen,
cranberries, rijst, linzen en een heerlijke

stoofperensaus.
Wijntip: Veedha Douro



ZIN OM TE BORRELEN? 

In onze historische kelder is het best bewaarde
geheim van Leeuwarden te vinden: een verborgen
cocktailbar! 

Oftewel een Speak-easy bar...

...Speakeasy bars (letterlijk: fluister barsren)
kenmerken zich door locaties die lastig te vinden
zijn, wachtwoorden die gegeven moeten worden bij de
deur en drank – héél veel drank.

Om de smaak van industriële alcohol te verbloemen
verwerkten de bartenders tijdens de drooglegging
limonade en vruchten in hun drankjes. Dit betekende
de geboorte van de cocktail.

Dr. Watson heeft een ruim assortiment cocktails, gin-
tonics, whiskey's en nog veel meer. Er is altijd wel
iets nieuws te ontdekken... 

Vraag de bediening naar het codewoord...
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